FICHA DESCRIPTIVA TALLERES BPM

TITULO TALLER |BPM MANEJO HIGIENICO de alimentos
PROFESIONAL | CAROLINA OCHOA M NUTRICIONISTA.
ENCARGADO
FECHA DEL TALLER Junio 21 /2024 1 hora
Taller tedrico recordatorio de la aplicaciéon de Buenas Practicas de Manufactura,

METODOLOGIA | durante el trabajo en el Servicio de alimentos
AYUDAS
EDUCATIVAS https://www.youtube.com/watch?v=Y QxQORWIVYM

JUSTIFICACION

Como parte de la capacitacion permanente al personal manipulador de
alimentos, se realiza siguiendo el cronograma propuesto, en buenas préacticas
de manufactura

DEL TALLER Este taller hace parte de las 10 horas anuales de capacitacion.

Actividad rompehielos

Charla educativa con interaccion del personal y sus experiencias

Aprendiendo sobre Manejo higiénico de alimentos
1. ¢Qué es un alimento Seguro?
2. ;Qué es la higiene alimentaria?

DESARROLLO 3. :iDonde se aplican las normas de higiene?

4. ;,Como prevenir enfermedades causadas por los alimentos?
5. Lavado de manos
6. Mantener los alimentos a temperaturas seguras
7. Use agua y materia primas seguras
8. Tener presente las fechas de vencimiento

Lista de asistencia

VERIFicacion | Evaluacion

1. Mencione 1 de las claves para la higiene y seguridad de alimentos
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